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Estado do Rio de Janeiro

Prefeitura Municipal de Marica

Lei Municipal N2 1058 DE 30 DE Dezembro de 1991.

EMENTA: DispGe sobre a Inspecdo e Fiscalizagdao Sanitaria do Géneros Alimenticios e da
Higiene Habitacional do Municipio de Marica.

A CAMARA MUNICIPAL DE MARICA APROVOU E EU SANCIONO A SEGUINTE LEI:

DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1 - A presente lei disciplina a fixa as normas da Inspecdo e Fiscalizacdo Sanitdria
dos Géneros Alimenticios e da Higiene Habitacional do Municipio de Maricd, de competéncia
da Secretaria Municipal de Saude.

Pardgrafo Unico — A Inspecdo e Fiscalizacao Sanitaria Municipal observardo a Legislacao
Federal e a Estadual Sobre Alimentos e obedecerdo as normas em vigor mesmo ndo
mencionadas nesta lei.

Art. 2 — A Inspegdo e Fiscalizagdo Sanitdria dos GEéneros Alimenticios serdo realizadas
pelo Departamento de Saude Coletiva através do Servico de Vigilancia Sanitaria, em todas as
modalidades do comercio onde quer que se encontrem.

Art. 3 — Os servidores incumbidos da execuc¢do da presente Lei terdo carteiras pessoais
e funcionais expedidas pelo Departamento de Saude Coletiva, com a denominacdo do 6rgao, o
numero de ordem, o nome, a fotografia, a matricula, o cargo e a assinatura do servidor, a data
de expedicdo, a assinatura do Secretario Municipal de Saude e o ano de exercicio sobre tarja
de corviva.

Pardgrafo unico — Os servidores a que se refere o presente artigo, no exercicio de suas
funcdes e sempre sobre a chefia de um Médico ou Médico Veterinario, ficam obrigados a
exibir, quando em servico, a respectiva “CARTEIRA DE FISCALIZACAO” atualizada.

Art. 4 — A Inspecdo e Fiscalizacdo Sanitaria objetivardo o exame e o julgamento das
condicdes de funcionamento das atividades ambulantes ou do comércio fixo e orientagdo a
execucdo das leis sobre:

| - As condigGes sanitarias das aguas utilizadas na preparagao dos alimentos e nas
operacoes de higiene.



Il - As condigGes sanitarias da coleta e do destino das excretas, do lixo, do lixo
hospitalar e dos residuos alimentares.

Il - As condigGes de higiene das instalagGes sanitarias do comércio.

IV - As condi¢Ges de higiene da preparacao, do acondicionamento e da exposicao, da
venda, do transporte e do consumo dos alimentos e outros produtos.

V - As condicBes de trabalho e saude das pessoas que manipulam, transportam,
vendem e preparam alimentos.

VI - As condicOes técnicas e higiénicas sanitdrias dos meios de transporte de alimentos.

Dos Géneros Alimenticios

Art. 5 — As Autoridades Sanitdrias promoverdo a apreensao e inutilizacao dos alimentos
gue apresentarem caracteres organolépticos alterados (cor, odor, sabor, e consisténcia)ou
denotarem falta de asseio na manipulagdo, preparacdo, alteracdo na embalagem e omissdo ou
erro de rétulo nos produtos industrializados, sendo que no caso do interessado nao se
conformar com a inutilizagdo, protestard no termo respectivo, devendo ser feita a coleta de
amostras do produto para analise fiscal.

Paragrafo Primeiro — Os alimentos e aditivos intencionais deverao ser rotulados de acordo
com a legislacdo federal e normas técnicas especiais.

Pardgrafo Segundo — Os rétulos deverdao mencionar em caracteres perfeitamente legiveis:

| - A qualidade, a natureza e o tipo de alimento, observadas a defini¢do, a descrigao e a
classificagdo estabelecida no respectivo padrao de identidade e qualidade ou no rétulo
arquivado no érgdao competente do Ministério da Saude, no caso de alimentos de fantasia ou
artificial, ou de alimentos ndo padronizados,

Il - Nome e marca do alimento,

lIl - Nome do fabricante ou produtor,

IV - Sede da fabrica ou local de produgao,

V - Numero de registro do alimento no 6rgao competente,

VI - Indicagdo do emprego de aditivo intencional, mencionando-o expressamente ou
indicando o cddigo de identificacdo correspondente com a especificacdo da classe a que
pertence,

VII - Numero de identificagcdo de partida, lote, data de fabricacdo e prazo de validade,
guando se tratar de alimento perecivel,

VIII - O peso e o volume liquido,

IX - A temperatura maxima permitida para sua perfeita conservac¢do, quando se tratar de
alimentos pereciveis que exigem conservagao sobre refrigeragao.



Paragrafo Terceiro — Quando a alteragdo ocorrer em depésito, sem exposi¢ao do alimento
ao consumo, ou quando estiver o mesmo recolhido em recipiente adequado, com a
observacdo “IMPROPRIA PARA ULTILIZACAO” ou ainda ”LIXO”, a autoridade n3o registrara o
fato como infracdo e deixard de lavrar a multa, por incabivel, anotando, porém, no alto a
ocorréncia como semelhante alteracdo por causas naturais ou imprevisiveis, procedendo em
seguida a inutilizacdo do alimento, o que devera ser comprovada perante a fiscalizacao.

Art. 6 - Os compartimentos das edifica¢gdes destinadas ao publico ou ao comércio ou a
manipulagdo de géneros alimenticios obedecerdo, além do disposto nos regulamentos
complementares ao Cddigo de Obras e Postura Municipal, as seguintes exigéncias:

| - As paredes dos locais de fabricacao, preparo, manipulacado, venda e estocagem serd
revestidas com azulejos brancos, ladrilhos de ceramica ou outro material impermeabilizado
até o teto, com cantos e bordas sem arestas, de cores claras, que apresentem as mesmas
caracteristicas,

Il - Os pisos deverao ser de material resistente, impermeavel, que garantam continuidade
com declives para os ralos, em numero e tamanho suficientes,

Il - As pias deverdo apresentar instalacdes de dgua corrente, em nimero e condicdes
adequadas, e seus despejos deverdo passar por caixa de gordura,

IV - Deverao existir instalagdes frigorificas suficientes e adequadas a atividade comercial
e/ou industrial,

V - As aberturas receberdo telas que impegam o acesso de insetos e roedores e os
compartimentos deverdo apresentar aparelhagem para ventilacdo e exaustao, quando
necessario,

VI - Os sanitarios e os vestidrios serdo isolados, e separados para cada sexo, em ndmero
suficiente, proibida a abertura direta para qualquer sala de refei¢ao, fabricagdo, manipulagdo e
troca de alimentos, sendo obrigatdria a manutencdo das portas permanentemente fechadas,

VIl - As mesas, os balcGes, as bancadas, os tanques, bem como os locais onde se manipulam
alimentos deverao ser de material impermedvel e de facil higienizagao.

Art. 7 — As equipes de Fiscalizagdo Sanitdrias terdo ingresso, a qualquer dia e hora, aos locais
estabelecimentos do preparo, manipulagdo e venda de género alimenticios, sendo os
proprietdrios, depositarios ou responsaveis, obrigados a facilitar o trabalho e a prestar todas as
informacdes solicitadas pelas autoridades sanitarias.



DAS PENALIDADES

Art. 8 — O ndo cumprimento das normas prescritas pela legislacdo sanitaria constitui infracao
gue serd consignada pela autoridade local da equipe de Fiscalizacdo Sanitaria em talonario
proprio.

Art. 9 — Sem prejuizo das sangdes de natureza civil ou penal cabivel, as infragdes sanitdrias serao
aplicadas, alternativa ou cumulativamente, no comércio de modo geral, penalidade de:

1 - ADVERTENCIA na caderneta sanitaria;

2 - INTIMACAO com prazo determinado;

3 - APREENSAO E INUTILIZACAO do alimento e sua destina¢do conveniente, conforme o
caso;

4 - AUTO DE INFRACAO COM MULTA;

5 - INTERDICAO PARCIAL OU TOTAL, tempordria ou definitiva, do estabelecimento ou da
atividade ambulante.

Art. 10 — As infragdes sanitarias, de conformidade com o artigo anterior, tém a seguinte
interpretacgao:

1 - ADVERTENCIA — orientagdo educativa, aplicada uma Unica vez ao comerciante, por
uma mesma irregularidade, devendo ser registrada na caderneta sanitaria e naficha
cadastral;

2 - INTIMACAO- sempre que houve exigéncias a fazer e desde que por sua natureza e a
critério de referida autoridade ndo exijam aplicacdes imediatas de qualquer
penalidade. Devendo sempre indicar o prazo para cumprimento das exigéncias, prazo
este que pode ser prorrogado a critério da chefia;

3 - APREENSAO - retirada coercitiva dos alimentos, ante a comprovagdo de sua
imprestabilidade para o consumo;

4 - MULTA — pena pecunidria em razdo de infracdo, aplicada segundo a legislacdovigente;

5 - INTERDICAO - proibi¢cdo dom exercicio da atividade parcial ou totalmente, temporéria
ou permanente, em razao de graves violacGes da legislacdo sanitaria.

Paragrafo Unico — no caso de intimacgado, verificado o descumprimento do prazo, ou a ocorréncia
de infragdo que, por sua natureza, exija a aplicacdo imediata de sancdo, a Fiscalizacdo Sanitaria
lavrara o competente auto de infragao, que indicard, explicitamente, os motivos de sua lavratura
e os seus fundamentos legais.

Art. 11 — A pena de multa sera fixada conforme o valor da UFIMA e sera arbitrada e extraida
pelo setor de extracdo de multas, da Divisdo de Fiscalizagdo Sanitaria, de conformidade com
este regulamento, e apreciada pelo seu Diretor, e/ou substituto por ele designado.

Pardgrafo 1- Nos casos de reincidéncia, a multa serd aplicada em dobro, considerando-se
reincidéncia quando a nova infra¢do for do mesmo tipo da anterior, em um mesmo exercicio,
tendo sido ou ndo punido o infrator.

Paragrafo 2- Havendo reincidéncia por mais de duas vezes, conforme sua gravidade, a
infracdo seguinte serd punida com a cassacdo temporaria ou definitiva da atividade ambulante
ou da licenga do estabelecimento.



Art. 12 — Conforme a gravidade e para o arbitramento do valor da multa, a infragdo serd
classificada, pelos critérios estabelecidos nesta Lei, em:

| — LEVE — punida com uma a seis vezes o valor da UFIMA;

II- GRAVE — punida com oito a doze vezes o valor da UFIMA,;

l1I- GRAVISSIMA — punida com quatorze a vinte vezes o valor da UFIMA.

Art. 13 — Para imposicdo de graduacgdo as infracdes levar-se-do em conta:

| — a sua maior ou menor gravidade e suas consequéncias para a saude do publico
consumidor;

Il — as circunstancias atenuantes e as agravantes;

Il — os antecedentes do infrator com relacdo as disposi¢cdes das leis sanitdrias, seus
regulamentos e demais normas complementares.

Art. 14 — Ocorrendo infragdo prevista em Lei, Decreto, Regulamento, Resolugdo ou Portaria, mas
nao relacionada na presente Lei, o respectivo auto registrara o fato reportando-se a Legisla¢do
infringida e a multa serd aplicada com leve, grave ou gravissima, a critério da autoridade
fiscalizadora competente.

Art. 15 — O resultado da infracdo sanitaria é imputavel a quem lhe deu causa ou para ela
concorreu.

Pardgrafo 1 — Considerando-se a causa, a acdo ou a omissdao sem a qual a infracdo nao
teria ocorrido;

Paragrafo 2 — Exclui a imputacdo da infracdo a causa decorrente de eventos naturais ou
circunstancias imprevisiveis que vierem a determinar avaria, deteriorizagdo ou alteracdo de
produtos ou bens do interesse da saude publica.

Art. 16 — As penalidades decorrentes de infracGes e multas serdo extraidas e aplicadas de acordo
com os valores em UFIMA E conforme o tipo de comércio.

Art. 17 — As penalidades no comércio de feira livre serdo aplicadas conforme as especificacdes
constantes da legislagao pertinente.

Art. 18 — Para o comércio ambulante as irregularidades serdo calculadas de acordo com as
seguintes UFIMA:

| — Falta de certificado de sanidade: 2 UFIMA,

Il — Falta de certificado de inspec¢do sanitaria do veiculo ou unidade portatil: 2UFIMA,

Il — Falta de certificado de inspec¢do sanitaria do veiculo de transporte e venda de género
alimenticios pertencentes a Empresa Estabelecidas: 4 UFIMA,

IV- Veiculo em mau estado de conservagdo: 2 UFIMA,

V — Falta de asseio no veiculo, nos instrumentos, aparelhos e recipientes: 3 UFIMA,

VI — Utilizacdo do interior do veiculo como dormitério: 2 UFIMA,

VIl — Condugdo em veiculos de transporte e comércio de substancia, matérias ou ali
mentos ndo autorizados: 2 UFIMA,



VIII — Existéncia, no local de preparo de alimentos ou no veiculo de transporte de entrega, de
qualquer substancia que possa servir a sua falsificacdo ou alteragdo: 5 UFIMA,

IX — Transporte de ossos, detritos alimentares ou restos de alimentos em viaturas abertas ou
em recipientes sem tampas: 3 UFIMA,

X - Uso incompleto de uniforme: 1 UFIMA,

Xl - Falta de uniforme: 2 UFIMA,

XII - Falta de asseio na manipulagdo dos alimentos: 4 UFIMA,

XIII - Falta de asseio pessoal: 2 UFIMA,

XIV - Exposi¢do a venda de alimentos incorporados de elementos estranhos, insetos, objetos de
qgualquer natureza e fragmentos de materiais, ou deteriorados ou com alteracdes dos caracteres
organolépticos: apreensao e inutilizacdo dos alimentos e multa de: 4UFIMA,

XV - Exposicdo a venda de alimentos sem a devida protecao em vitrinas ou coberturas especiais
gue impecam contatos com insetos, poeira e maos dos consumidores: 2 UFIMA,
XVI - Exposicdo ou manutencdo de laticinios, carnes, e outros alimentos, que exijam
refrigeracao, fora de camaras, vitrinas ou balcdes frigorificos: 4 UFIMA,

XVII - Exposicdo a venda de pescado em balcGes ou vitrinas com temperatura superiora 0 C: 4
UFIMA,

XVIII - Manutencdo de produtos incompativeis como pesticidas, inseticidas e semelhantes nas
proximidades ou em contato com alimentos: 2 UFIMA,

XIX - Uso de desinfetantes ou detergentes aromaticos nos locais de manipulacao de géneros
alimenticios: 2 UFIMA,

XX — Falta de distribuicdo, nos veiculos, de género alimenticios por espécie, dificultando a
fiscalizagao: 2 UFIMA,

XXI - Falta de instalagGes e recipientes adequados, bem como dgua potdvel, comprovadamente
de boa procedéncia e mantida em temperatura em ebulicdo para cocgdo de alimentos (milho
verde, salsichas e outros): 2 UFIMA,

XXIl — Manutencgdo no trabalho de empregado com suspeita de doenca infectocontagiosa ou
dermatose ou que se recuse a novo exame de salde: 2 UFIMA,

XXIll - Manutengdo ou permissdo de animais nos locais de venda e preparacdo de alimentos: 1
UFIMA,
XXIV - Uso do fumo na ocasido de preparo e de manipulagdo de alimentos: 1 UFIMA,

XXV - Falta de nota fiscal comprovando a origem legal do alimento: 5 UFIMA,

XXVI - Falta de limpeza no local de estacionamento: 2 UFIMA,

XXVII - Falta de remogao do lixo ou sua manutengao fora do depdsito préprio ou em depdsito
destampado: 1 UFIMA,

XXVIII - Falta de recipiente adequados, a disposi¢do do consumidor, para detritos, papéis,
cascas de frutas e residuos alimentares consumidos no local: 1 UFIMA,

XXIX - Uso de papéis servidos, sacos ja utilizados, jornais e revistas para o embrulho de
alimentos: 1 UFIMA,

XXX - Manutencgdo de canudos de suc¢do para refrigerantes, refrescos e outros sem aadequada
protecdo, contra poeira, insetos e manuseio dos consumidores: 1 UFIMA,

XXXI - Recusa a exibicdo de cartazes relativos a fiscalizacdo sanitaria: 1 UFIMA,

XXXIl — Recusa ao fornecimento de dados e informagdes de interesse da fiscalizagdo: 1 UFIMA,
XXXIII — Descumprimento do termo de intimagao: 2 UFIMA,



Art. 19 — Para o comércio fixo as irregularidades serdo calculadas de acordo com as seguintes
UFIMA:

| - Sonegacao, no momento da fiscalizacdo, da caderneta sanitaria: 8 UFIMA,

Il - Sonegacao, no momento da fiscalizacdo, do certificado de sanidade valido dos empregados
ou responsaveis pela empresa que produz ou comercializa alimentos: 8 UFIMA,

Il - Sonegacdo, no momento da fiscalizacdo, do certificado de inspec¢do sanitdria: 8 UFIMA,

IV - Manutengdo, no trabalho, de empregados com suspeitas de doenca infectocontagiosa ou
dermatose ou que se recuse a hovo exame de salde: 4 UFIMA,

V - Falta de nota fiscal comprovando a origem legal dos alimentos: 10 UFIMA,

VI - Falta de asseio no estabelecimento e nos instrumentos, aparelhos e recipientes: 12 UFIMA,
VIl - Falta de asseio na manutencdo dos alimentos: 10 UFIMA,

VIII - Uso incompleto do uniforme: 2 UFIMA,

IX - Falta de uniforme: 3 UFIMA,

X - Uso do fumo no local de trabalho: 2 UFIMA,

XI - Falta de asseio no gabinete sanitario: 4 UFIMA,

XIl - Uso de gabinetes sanitdrios com defeitos ou utilizados como vestidrio ou depdsito: 3
UFIMA,

XIII - Instalacdo de gabinete sanitdrio em comunicacdo direta com a sala de manipulacdo de
alimentos ou com o saldo de refei¢cGes: 4 UFIMA,

XIV - Varredura a seco: 2 UFIMA,

XV - Uso de dgua ndo potavel e filtrada para preparacdo de alimentos e adicdo as bebi das de
gelo ndo industrializado tecnicamente: 4 UFIMA,

XVI - Falta de agua corrente, saboneteira, toalha individual ou secador a ar no lavatdrio dos
empregados ou no publico: 2 UFIMA,

XVII - Manutengado das caixas d’agua sem a devida limpeza e sem tampa que impe¢am a
penetracao de poeira, insetos e roedores: 6 UFIMA,

XVIII - Uso de papéis servidos, sacos ja utilizados e jornal ou revistas para o embrulho de
alimentos: 3 UFIMA,

XIX - Auséncia de equipamento térmico para dgua quente com temperaturapermanente
superior a 80 (oitenta) C. para esterilizagdo de xicaras e copos: 4 UFIMA,

XX - Manutencgdo de lixo em depdsito improprio e sem tampa: 2 UFIMA,

XXI - Falta de recipiente adequados, a disposi¢ao do consumidor, para detritos, papéis, cascas
de frutas, embalagens e residuos alimentares consumidos no local: 2 UFIMA,

XXIl — Exposicdo a venda de alimentos incorporados de elementos estranhos, insetos, objetos
de qualquer natureza e fragmentos de materiais, ou deteriorados ou com altera¢des dos
caracteres organolépticos: apreensdo e inutilizagdo do alimento e multa de: 8 UFIMA,

XXIIl — Exposi¢do a venda de alimentos sem a devida prote¢do em vitrinas ou coberturas
especiais que impegam, contatos com insetos, poeira e maos dos consumidores: 6 UFIMA,
XXIV - Exposi¢do ou manutencgdo de laticinios, carnes, e outros alimentos, que exijam
refrigeracdo, fora de cdmaras, vitrinas ou balcoes frigorificos: 4 UFIMA,

XXV - Exposicdo a venda de pescado em balcGes ou vitrinas com temperatura superiora 0 C: 4
UFIMA,

XXVI - Uso de instrumentos, aparelhos recipientes e embalagens de material capaz de
transmitir toxidez aos alimentos ou alterar seu valor nutritivo: SUFIMA,



XXVII - Manutenc¢do de produtos incompativeis com pesticidas inseticidas e semelhantes nas
proximidades ou em contato com alimentos: 4 UFIMA,

XXVIII - Uso de desinfetantes ou detergentes aromaticos nos locais de manipulacdaode géneros
alimenticios: 4 UFIMA,

XXIX - Ocultacdo ou falta de arrumacgao por espécie, de géneros alimenticios nos depdsitos ou
frigorificos, dificultando a fiscalizacao: 4 UFIMA,

XXX - Exposi¢cdo ou manutengao de carne previamente moida, cuja venda sé é permitida
guando solicitado pelo consumidor e moida em sua presenca: 10 UFIMA,

XXX - Preparo de carnes, pescados, carcacas de aves e outros alimentos de consumo direto em
estabelecimento sem instalacdes adequadas , previamente aprovadas para tal fim: 8 UFIMA,
XXXII — Permissdo de incidéncia de luz vermelha ou seus matizes sobre carnes frescas ou
refrigeradas: 4 UFIMA,

XXXl — Manutencgdo, em casa de aves vivas, de aparelhos, instrumentos e utensilios que
possam servir ao abate: 8 UFIMA,

XXXIV — Manutencgdo ou permissdo de animais nos locais de venda e preparagao de alimentos: 2
UFIMA,

XXXV - Manutencdo de salgados (charque, chispes, defumados e outros) em bancas imprdprias:
4 UFIMA,

XXXVI — Venda de sucos de frutas ou legumes previamente preparados: 4 UFIMA,

XXXVII — Exposicdo ou venda de ovos sujos e rachados: 2 UFIMA,

XXXVIII — Manuseio simultaneo de dinheiro e de alimentos: 4 UFIMA,

XXXIX - Falta de pingas apropriadas para o manuseio de determinados alimentos: 2

UFIMA, X - Uso de toalhas coletivas: 3 UFIMA,

XLI - Uso de cepo de madeira para corte de carnes e 0ssos: 4 UFIMA,

XLII - Uso como dormitério de dreas destinadas aos depdsitos e a manipulagao ou venda de
géneros alimenticios: 4 UFIMA,

XLl - Falta de comprovagdo de dedetizagdo semestral: 4 UFIMA,

XLIV - Falta de visor, para o publico, da drea destinada ao preparo ou manipula¢do dos
alimentos: 4 UFIMA,

XLV — Existéncia, no estabelecimento ou local de preparo de alimentos, de qualquer
substancia que possa servir a sua falsificagdo ou adulteragdo: 14 UFIMA,

XLVI - Falta de sistema de renovagdo do ar ou exaustdo de fumacga e gorduras na sala de
manipulagdo e preparo de alimentos: 6 UFIMA,

XLVII - Manutengdo de carne em contato direto com o gelo: 4 UFIMA,

XLVIII - Ressalgada de alimentos: 8 UFIMA,

XLIX - Preparo ou industrializacdo de carnes nos acougues: 4 UFIMA,

L - Funcionamento de estabelecimento em prédio de habitacdo coletiva ou anexo sem
instalagGes térmicas protegidas que evitem a irradiagdo de calor e a poluicdo do ambiente : 8
UFIMA,

LI - Realizagdo de obras de qualquer natureza que interfiram na higiene e comercializagdo de
alimentos sem autorizacao do Departamento de Saude Coletiva: 10 UFIMA,

LIl - Recusa a exibicdo de cartazes oficiais relativos a Fiscalizagdo Sanitdria: 2 UFIMA,

LIl - Recusa ao fornecimento de dados e informacgdo de interesse da Fiscalizagdo Sanitaria: 2
UFIMA,



LIV - Oposicdo a acdo da Fiscalizagdo Sanitaria e impedimento ou estorvo da sua atuagdo: 8
UFIMA,

LV - Descumprimento de intimagdo: 8 UFIMA,

LVI - Descumprimento das normas baixadas em portarias, resolucées e demais atos do
Departamento de Saude Coletiva e outros em vigor: 8 UFIMA.

DO CERTIFICADO DE INSPECAO SANITARIA

Art. 20 — Os projetos de construcdo e instalacdo, em qualquer estabelecimento comercial ou
industrial de géneros alimenticios, deverdo ser submetidos a Autoridade Sanitaria antes da
expedicdo da licenca de obras, o mesmo ocorrendo nas hipdteses de modificacao, tanto na
construcdo como nas atividades, formulando a Autoridade Sanitéria as exigéncias decorrentes
da legislagdo propria.

Art. 21 - Cabera a Autoridade Sanitdria competente, antes da expedi¢do do Alvara de
Funcionamento, vistoriar as condi¢es sanitarias das edificacdes destinadas ao Comércio ou a
manipulagdo de género alimenticios.
Pardgrafo 1- Constatado em vistoria que o local apresenta condicGes sanitdrias
satisfatdrias serd expedido o correspondente “Certificado de Inspec¢do Sanitaria — CIS”.
Paragrafo 2- Ficara sujeito a interdicdo o estabelecimento que estiver funcionando sem
o Certificado mencionado no paragrafo anterior.

DA HIGIENE HABITACIONAL

Art. 22 — A orientacgéo e a fiscalizacdo da higiene habitacional tém por principio basico assegurar
as condi¢Ges de ambiente que melhor possam contribuir para manutencgao e vigilancia de saude
coletiva.

Paragrafo Unico — Compete a Divisdo de Vigilancia Sanitaria, do Departamento de Salude
Coletiva, exercer a vigilancia e a fiscalizagdo das condi¢des de abastecimento de agua, de
remogao de entulhos e escoamento de dguas servidas, assim como a vigilancia sanitdria dos
logradouros, edificios, construcdes e terreno baldios de toda espécie, inclusive mediante
reclamagdo de interessados.

Art. 23 — E obrigatdrio manter em perfeito estado de asseio e funcionamento as instalaces dos
banheiros, lavabos, mictdrios, pias, tanques, ralos, bebedouros, inclusive os sistemas hidraulicos
de dgua potdvel e das servidas, torneiras, valvulas, boias e todos os seus acessérios e pertences,
nas habitag¢des coletivas.

Art. 23 — E obrigatdrio a limpeza das caixas de dgua e das cisternas, semestralmente, devendo
suas tampas serem mantidas com perfeita vedag¢do e sem acimulo de objetos sobre elas.

Art. 24 — Nas areas servidas por sistema hidraulico potavel serdo tolerados pocos
exclusivamente para fins industriais e agricolas, convenientemente tampados e providos de
sistema de succgao.



Paragrafo Unico — A dgua ser prévia e regularmente examinada pelo érgdo competente
para avaliacao da sua potabilidade e qualidade, devendo o responsavel, sempre que solicitado,
apresentar a comprovacao dos exames realizados e atualizados.

Art. 25 — Nas dareas nao servidas por canalizacao de dgua potdvel ou por nascente de boa
qgualidade e convenientemente captada, é permitida a abertura de pocos para fornecimento de
agua potavel, sob as seguintes condigGes:

a) Ser aagua previamente examinada sob o ponto de vista de sua potabilidade, e
considerada de boa qualidade,

b) Estarem os pocos convenientemente situados e adequadamente afastados de
fossas, estrumeiras, entulhos ou quaisquer instalagdes de forma a impedir, direta ou
indiretamente, a poluicdo das dguas,

c) Serem as paredes impermeabilizadas, estanques, de modo a evitar a infiltracdode
aguas superficiais,

d) Serem convenientemente fechados e dotados de sistema de sucgdo.

Paragrafo Unico — Os pogos sem uso, inutilizados e os que ndo preencherem as condig¢des do
presente artigo deverao ser aterrados até o nivel do solo.

Art. 26 — Os pisos dos compartimentos das edificagdes deverdo ser sempre executados com
material resistente, que garante continuidade e sem depressoes.

Paragrafo 1 — Os pisos dos compartimentos assentem diretamente sobre o solo
deverdo ser sempre impermeaveis.

Paragrafo 2 — Os pisos dos compartimentos em que se lide com agua e das descobertas
deverdo ter o necessario declive e serem dotados de ralos, em nimero e tamanho suficientes
para assegurar o rapido escoamento das dguas, evitando a estagnacao.

Art. 27 — E obrigatério a limpeza de sarjetas, caixas coletoras, calhas e telhados, a fim de evitar a
estagnacdo das 4guas pluviais ou seu transbordamento.

Art. 28 — Quando as condicGes topograficas exigirem o escoamento de agua de chuva para
terreno vizinho serdo utilizados dispositivos convenientes que evitem danos a propriedade
alheia, assegurando o pronto escoamento daquelas aguas.

Art. 29 — Nas localidades desprovidas de rede de esgotos, o ocupante é o responsavel pela
limpeza e conservagao das fossas e também pela remogao das matérias nelas contidas, cabendo
ao proprietario fazer as modificacdes que forem julgadas necessarias pela Divisdo de Vigilancia
Sanitaria.

Pardgrafo Unico — Quando uma fossa absorvente ndo preencher os requisitos
necessarios a sua utilizacdo serdo devidamente aterradas, ndo sendo permitido o seu
esvaziamento.

Art. 30 — Todos os vazamentos ou as infiltracdes em domicilios, que possam causar
insalubridade, serdo corrigidos pelo proprietario do imével causador da irregularidade.



Paragrafo Unico — O ocupante a qualquer titulo é o responsavel por todas as infragdes
ao disposto neste regulamento quanto a utilizacdo, conservacao e limpeza dos imdveis e as suas
instalacGes de agua e esgoto , assim como dos terrenos nado edificados, utilizados para aluguel,
contrato ou arrendamento.

Art. 31 — Desde que a autoridade sanitaria ndo consiga detectar a origem dos vazamentos ou
das infiltracdes podera exigir laudo técnico dos interessados, assinado por profissional
legalmente habilitado, por eles livremente escolhido.

Art. 32 — Em prédios e apartamentos, conjunto habitacionais ou comunitarios, sempre que o
vazamento ou infiltragdes pertencerem as partes comuns, sera intimado o condominio, na
pessoa do sindico, que providenciara os necessarios reparos ou consertos em prazo nunca
superior a 30 (trinta) dias.

Art. 33 — E proibido o lancamento de afluentes de fossas, residuos ou substancias industriais, de
qualquer espécie, em cursos e captacdes de dgua sem prévio tratamento.

Pardgrafo Unico — As substancias residuas nocivas a salde serao obrigatoriamente
sujeitas a tratamento que as tornem inécuas.

Art. 34 — Independente do que determinarem os érgdos Estaduais controladores da poluicdo
atmosférica, as chaminés de qualquer natureza, em uma edificagdo, terdo altura suficiente para
que o fumo, a fuligem, os gases ou quaisquer outros residuos que possam ser expelidos nao
venham a prejudicar as condi¢des de salde da populagdo, nem causem incbmodo aos
moradores a e a vizinhanca.

Paragrafo Unico — A autoridade competente poderd exigir a qualquer tempo as obras
gue se tornarem necessarias a correcao de irregularidades ou defeitos que se verificarem na
instalacdo ou utilizacdo das chaminés a que este artigo se refere.

Art. 35 — Nos estabelecimentos industriais, serd obrigatéria a instalagdo de aparelhos ou
dispositivos apropriados para aspiragao ou retengao de fuligem, detritos, particulas, poeiras,
fumaga e outros, resultantes dos processos residuais e industriais.

Paragrafo 1- Os novos estabelecimentos previstos neste artigo sé serdo licenciados se
cumprirem as exigéncias aqui previstas.

Paragrafo 2- Os estabelecimentos ja existentes e licenciados terdo o prazo de doze
meses a partir da vigéncia deste Decreto, independente de notificagao, para o cumprimento das
exigéncias deste artigo.

Paragrafo 3- O ndo cumprimento do disposto neste artigo implicarad no fechamento do
estabelecimento até que sejam cumpridas as exigéncias legais.

Art. 36 — E proibida a criacdo e a manutencédo de suinos, bovinos e caprinos em zona urbanas,
bem como qualquer outra espécie de animal que venha a causar insalubridade ou oferecer risco
a saude, a seguranga e ou a integridade fisica dos proprietdrios dos animais ou da populag¢do de
modo geral.

Paragrafo 1- E proibida a criagdo de equideos na zona urbana, sendo permitida a
critério da autoridade Sanitdria a manutencdo de até dois animais em propriedades que tenham



mais de cinco mil metros quadrados e sejam providas de baias individuais, que atendam todas
as condicOes de higiene, e que estejam situadas a um minimo de cinquenta metros das linhas
divisérias da propriedade.

Paragrafo 2- E proibida a permanéncia de animais soltos em via publica, os quais serdo
apreendidos pela Secretdria Municipal de Saude e a venda ou abate, destes animais, revestido
para o Hospital Municipal Conde Modesto Leal.

Art. 37 - Caberd a Autoridade Sanitaria competente, antes da expedicdo do Habite-se, vistoriar
as condicdes sanitdrias das edificagcdes destinadas a residéncias.
Paragrafo 1- Constatado em vistoria que o local apresenta condig¢des sanitarias
satisfatdrias serd expedido o correspondente habite-se da Secretdria Municipal de Saude.
Paragrafo 2- Ficara sujeito interdicdo a edificacdo que estiver sendo utilizada sem o
Certificado mencionado no pardgrafo anterior.

DAS PENALIDADES

Art. 38 — Sempre que solicitada a intervencdo da Divisdo de Vigilancia Sanitaria para atender a
reclamos publicos, uma equipe, chefiada por engenheiro sanitdrio, verificarad a procedéncia da
reclamagao.

Pardgrafo Unico- Em caso de ser procedente a reclamacao, sera feita intima¢do com
prazo nunca superior a 30 (trinta) dias para o cumprimento das exigéncias regulamentares.

Art. 39 — O prazo concedido para o cumprimento da intimagdo podera ser prorrogado pela
equipe da Divisdo de Vigilancia Sanitaria por periodo de tempo que, somado ao inicial, ndo
exceda 60 (sessenta ) dias, quando o recurso for feito em tempo habil.

Paragrafo Unico — Somente o Diretor de Departamento de Saude Coletiva podera
conceder, excepcionalmente, uma nova prorrogac¢do, que perfaga cento oitenta dias, contando
o tempo decorrido desde a ciéncia da intimagdo.

Art. 40 — O ndo cumprimento da intimac¢ao dentro dos prazos previstos no artigo 39 e seu
pardagrafo Unico implicam a lavratura de auto de infragdo e, concomitantemente, de uma
segunda intimagao com a metade do prazo inicial e sem direito a prorrogagao.

Art. 41 — Pelo ndo cumprimento da intimacgao relativa a higiene habitacional, sera lavrado auto
de infragdo, que resultard em multa no valor de trés a nove UFIMA.

Art. 42 — A intimagdo, em certos casos, podera ter carater interditdrio até o cumprimento de sua
exigéncia.

Art. 43 — O ndo cumprimento da segunda intimagao implicard lavratura de auto de infracgao,
concomitantemente com nova intimag¢do com o prazo de dez dias, e assim sucessivamente, até
gue seja sanada, em definitivo, a irregularidade.

Paragrafo Unico — A multa pelo ndo cumprimento da segunda intimacao correspondera
ao dobro do valor da multa da primeira intimagdo e assim sucessivamente.



Art. 44 — A partir da segunda intimacdo o infrator ndo tera mais direito a prorrogacao de prazo
de qualquer espécie.

Art. 45 — Lavrado o auto de infragdo, aguardar-se-a em agenda um prazo de quinze dias Uteis
para que o infrator possa apresentar defesa, por escrito, devidamente fundamentada ao
Departamento de Saude Coletiva.

Paragrafo Unico — Decorrido o prazo sem que tenha sido interposto o recurso, o auto
de infracdo sera julgado a revelia, seguindo-se a extracao de respectivo auto de multa.

Art. 46- Caberd ao Diretor do Departamento de Saude Coletiva ratificar ou cancelar o auto de
multa, no caso de haver recurso.

Art. 47 — Todo auto de infracao, cujo recurso for indeferido, sera encaminhado ao setor de
extracdo de multa, do Departamento de Saude Coletiva.

Art. 48 — Quando o infrator comprovar devidamente que esta cumprindo as exigéncias contidas
no termo de intimagdo sem haver sanado completamente, podera ter seu prazo prorrogado por

um periodo nunca superior ao inicial, a critério da autoridade sanitaria.

Art. 49 — Impedir ou dificultar a aplicacdo de medidas sanitdrias constitui infracdo punida com
multa no valor de 6 (seis) UFIMA.

DISPOSICOES GERAIS

Art. 50 — Observando as restricOes legais a espécie, é assegurado a Fiscalizacdo Sanitdria o
ingresso em qualquer local para inspecionar e fiscalizar casos de infiltracGes e vazamentos e
ainda as condigdes higiénico-sanitarias de comércio e da industria, adotando as medidas
necessdrias ao cumprimento das Leis e dos regulamentos sanitarios vigentes.

Pardgrafo Unico — Independentemente das sangées legais, nos casos de oposi¢do ou
impedimento “a ac¢do fiscal, a autoridade sanitaria intimard o proprietdrio, comerciante,
industrial, morador, administrador, sindico, responsavel direto ou seus procuradores a
facilitarem a visita, solicitando a intervenc¢do do Procurador Geral do Municipio, apds ouvir o
Secretario Municipal de Saude.

Art. 51 — Nos casos de embaraco a Fiscalizagdo Sanitdria, podera ser solicitada a intervengao da
Autoridade Policial para garantir a execucdo da medida ordenada, sem prejuizo das demais
sangOes previstas na legislacdo vigente.

Art. 52 — O Departamento de Saude Coletiva divulgara, onde e como for conveniente, as normas
a serem observadas em beneficio da Saude da Populacdo, advertindo-a dos riscos e perigo que
possam sofrer.

Art. 53 — Quando ocorrer qualquer irregularidade ndo prevista nesta Lei e para a qual ndo haja
punicdo expressamente calculada, a Fiscalizagdo Sanitdria, para puni-la aplicard os critérios
referente a Classificagcao das Infragdes cometidas segundo sejam leves, graves ou gravissimas.



Art. 54 — A empresa que tiver alterado o seu tipo de atividade ou a sua razao social fica obrigada
a cumprir todas as exigéncias regulamentares formuladas a sua antecessora, respondendo ainda
pelas penalidades que lhe forem ou vierem a ser impostas, ficando obrigada ainda a satisfazer as
Exigéncias sanitaria relativa a nova atividade.

Paragrafo Gnico — A empresa com nova razao social fica obrigada a requerer certificado
de inspecdo sanitdria e nova caderneta sanitdria.

Art. 55 — A caderneta Sanitaria para o Comércio fixo e ambulante é documento obrigatério.

Art. 56 — O Alvara de Localizagdo, a ser concedido pela Secretaria Municipal de Fazenda, das
atividades relativas ao comércio, a industria e a armazenagem de género alimenticios
dependerd da apresentacdo do Certificado de Inspecdo Sanitaria (CIS) fornecido pela Secretaria
Municipal de Satude, comprovado o atendimento das normas baixadas pela presente Lei.

Art. 57 — O proprietdrio do estabelecimento de género alimenticios sera responsavel, para
todos os efeitos, por toda e qualquer infracdo a esta Lei e que venha a ser apurada no referido
comeércio, como também por aquelas que forem praticadas por empregados ou prepostos, ainda
gue a servico da empresa fora do estabelecimento, salvo quando estes dolosamente agirem
com intuito manifesto de prejudicar o proprietdrio.

Art. 58 — Os géneros alimenticios, bem como toda e qualquer substancia que entre em sua
elaboracdo, estardo sujeitos a exames laboratoriais, conforme determinacao da Fiscalizacdo
Sanitaria.

Art. 59 — SO sera permitido expor a venda e ao consumo carnes provenientes dos matadouros e
abatedouros legalmente licenciados, e que deverdo conter emblemas, carimbo oficial ou
rotulagem que caracterizem e identifiquem a respectiva inspecao.

Paragrafo Unico — Os produtos e subprodutos oriundos de animais abatidos em
estabelecimento ndo registrados, quando expostos a venda e ao consumo e julgados pela
fiscalizagdo em condigGes higiénicas satisfatorias, serdo apreendidos e distribuidos a
instituicdes filantrépicas do Municipio.

Art. 60 — Os Certificados de Sanidade dos empregados ou prepostos de empresas que
comercializem géneros alimenticios deverdo permanecer no estabelecimento durante o
expediente, em lugar de facil acesso a fim de serem exibidos a Fiscalizagdo Sanitaria.

Paragrafo Unico — Quando no exercicio de fungGes externas, os empregados ou
prepostos deverao portar o Certificado de Sanidade, cabendo a empresa a responsabilidade
pelo efetivo cumprimento do disposto neste paragrafo.

Art. 61 — Verificada pela Fiscalizacdo Sanitaria a falta de Alvara de Localizacdo do
estabelecimento, o fato serd comunicado a Secretaria Municipal de Fazenda, para as
providéncias cabiveis, sem prejuizo das sang¢des previstas neste regulamento.



Art. 62 — Entra a presente Lei em vigor na data de sua publicacao, revogando-se as disposi¢es
em contrdrio.

REGISTRE-SE, PUBLIQUE-SE E CUMPRA-SE

PREFEITURA MUNICIPAL DE MARICA

Dr. ODENIR FRANCISCO DA COSTA
PREFEITO



